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STATUS
IZVIRNL
PRIPOMOCKI

RAZVIJAMO IN PROIZVAJAMO KAKOVOSTNE IN INOVATIVNE
RESITVE ZA GOSPODINJSTVA IN PROFESIONALNE KUHINJE.
SPOSTUJEMO CAS IN ZAHTEVNOST PROCESA V PROFESIONALNIH
KUHINJAH.

GLAVNA NALOGA NASIH IZDELKOV JE, DA ZAGOTOVIJO
ENOSTAVNO IN UCINKOVITO SHRANJEVANJE, VI PA
SE LAHKO OSREDOTOCITE NA USTVARJANJE

STATUS D. 0. 0. METLIKA
JE DRUZINSKO PODJETIE.

ZE 30 LET POSKUSAMO OLAJSATI
VSAKODNEVNE PROCESE V KUHINJI.
K TEMU SE ZAVEZUJEMO
TUDI V PRIHODNJE.

HORECA PORTFOLIO
IZDELKOV

V letih razvoja malih gospodinjskih
aparatov in pripomockov smo v
Statusu ustvarili celostno reSitev
shranjevanja Zivil v vakuumu.
Pridobljeno znanje in izkuSnje
smo prenesli tudi v segment
profesionalne kuhinjske opreme.

Statusovo shranjevanje v vakuumu
vkljucuje:

¢ profesionalne aparate za
vakuumiranije ter vrecke in folije
v roli,

gastro vakuumske posode,
gastronorm vakuumske pokrove,
gastro vakuumske zamaske,
gastro vakuumsko crpalko.

OKUSNIH MOJSTROVIN
ZA SVOJE GOSTE.

STATUS D. 0. 0. METLIKA
JE POSLOVNI PARTNER ZA
VSE ZIVLJENJE.

Z distributerji v 40 drzavah po vsem
svetu delimo pridobljene izkusnje in
nova (spo)znanja o panogi.
Materiali, ki jih uporabljamo,

s0 skrbno izbrani in testirani,
certificirani v EU, zdravju
prijazni ter brez BPA.

IZBERITE ZANESLJIVEGA
POSLOVNEGA PARTNERJA
IN NAJBOLJSO PODPORO.
Odliéna uporabniSka izkusnja
na vseh nivojih poslovanja je za
nas, Statusovce, strateSkega
pomena. Zato so ¢im krajsi roki
dobave ter pred- in ponakupna
storitev del procesa, ki ga
jemljemo zelo resno. V trenutnih
negotovih ¢asih Se toliko bolj.

STnrys



UPORABITE VAKUUM PRI
VSAKODNEVNI PRIPRAVI
HRANE.
¢ Ker je zdravo. Je edini naravni
nacin shranjevanja hrane.
Okolje, v katerem shranjujemo
Zivila, je nadzorovano (oksidacija
Je upocasnjena). Skrbno
Izbrana Zivila z lokalne trznice
ostanejo dlje ¢asa sveza in so na
roznikih vasih gostov odlicnega
Kusa.
er je higiensko in brez
neprijetnih vonjav. Materiali
So Zivilsko neoporecni.
Shranjevanje v vakuumu
preprecuje Sirjenje vonjav po
kuhinji in hladilniku. Se veg,
jave se med seboj ne meSajo
niti znotraj posod. Tako se
dlicne arome nauzije tudi gost.

ZAKA)
UPORABLJATI
VAKUUM V
PROFESIONALNI
KUHINJI?

VAKUUM PODALJSA OBSTOJNOST ZIVIL TER OHRANI
NJIHOV OKUS IN AROMO.
SVOJIM GOSTOM POSTREZITE LE NAJBOLJSE!

¢ Je praktiéno, hitro, preprosto
in uéinkovito. Preverjeno,
deluje!

OHRANITE KAKOVOST
ZIVIL IN PODALJSAJTE
NJIHOVO OBSTOJNOST
DO 4-KRAT!

» Oksidacija se @bcutno upocasni
v hermetic rtem prostoru.
Proces propa Zivil in rast

bakterij se zmanjSa.

¢ Neprepustna embalaza prepreci
0zig Zivil zaradi zamrznitve.

* Hrana ostane hrustljava in se
ne izsusi.

VSAKODNEVNO SHRANJEVANJE
V VAKUUMU na policahinv
hladilniku je primerno za zelenjavo,
sadje ali predpripravljene ter
ocCiSCene solate, omake in druge
jedi. Odlicno je tudi za moko,
testenine, riz, kosmice, saj S€iti tudi
pred zuzelkami in molji.

Uporabite lahko:

 gastro vakuumske posode,

* edinstvene gastronorm
pokrove, s katerimi spremenite
obstojece gastronorm posode v
vakuumske,

» gastro vakuumske zamaske za
vino, ki so najboljSa resitev za
shranjevanje Ze odprtega vina.

1Vir: FUSIONS, Estimates of European food waste
http://www.eu-fusions.org/phocadownload/ Puincations/Estimath%ZOEu ropean%20food%20waste%20levels.pd

-

DOLGOROCNO VAKUUMSKO PRIHRANITE CAS IN
SHRANJEVANJE priporo¢amo DENAR.
za ohranjanje svezine sezonskih * Nakupujte odgovorno, tj. lecje

zivil ter shranjevanje suhomesnih
dobrot in domacih sirov v ohlajeni
kleti ali hladilniku.

koli¢ine, in izkoristite popliSte
ter jih shranite v manjSa
pakiranja.

* ZmanjSajte koli¢ino pokvar

Izberite med razlicnimi: in zavrzene hrane.

¢ modeli aparatov za e 7Zivila, shranjena v vakuum
S0 varna pred nevsecnostm
shrambi (vlaga, mravlje, Zuz
molji).

vakuumiranje,
¢ dimenzijami vreck in folij v roli.

‘s, 31. marec 2016, dgg#epno.na:

LE NAJBOLJSE JE DOVOLJ

DOBRO ZA VASE STRANKE.

* Mariniranje mesa in rib v
vakuumu poteka hitreje, saj
vakuum odpre pore Zzivil, da se
marinada hitreje vpije. Rezultat
je mehkejSe in okusnejSe meso.

» Visokokakovostne Statusove
vrecke so odliéne tudi za Sous
Vide kuhanje.

1ZDELKI SE MED SEBOJ

DOPOLNJUJEJO.

Gastro vakuumske posode,

GN pokrove in zamaske lahko

vakuumirate z gastro vakuumsko

crpalko.

¢ Vakuumiranje je mozno tudi
S katerim koli Statusovim
vakuumskim aparatom.

* Vrecke za vakuumiranje in
folija veroli so kompatibilne z
vakuumskimi aparati vecine
vodilnih%)vnih znamk na
trgu.

* GN pokrovi ustrezajo vecini
gastronorm posod, proizvedenih
v Evropi.

A

ZMANJSAJTE SVOJ

OGLJICNI ODTIS Z

ODP ASTIKE.

* V proizvodnji uporabljamo le
najkakovostnejSe materiale,
zato imajo nasi izdelki dolgo
Zivljenjsko dobo. Ko se njihov
zivljenjski cikel zakljuci, se
material reciklira in uporabi za
druge namene.

 |Investirajte v izdelke iz
kakovostnih materialov,
ki zdrZijo pritiske vecletne
vsakodnevne uporabe.

* |zogibaijte se foliji in plastiki
za enkratno uporabo in raje
uporabite posode, ki jih lahko
uporabljate vedno znova.



PROVAC
360

PROFESIONALNI APARAT ZA

VAKUUMIRANJE

ZA NAJZAHTEVNEJSE UPORABNIKE
IN VSAKODNEVNO VAKUUMIRANJE
VECJIH KOLICIN ZIVIL
V PROFESIONALNIH KUHINJAH.

dvojna ¢rpalka

dvojni varilni trak

podtlak do -900 mbar

¢rpalni volumen 30 I/min

senzor za tekocino

funkcija za mariniranje

200000

Inovativne patentirane resitve
za enostavno uporabo, izjemno
zmogljiva dvojna ¢rpalka in
napredna tehnologija.

Avtomatsko vakuumiranje za

¢vrsta in suha Zivila s

samodejnim odpiranjem

pokrova na koncu postopka.

¢ Roé¢no pulzno vakuumiranje
za vlazna in obcutljiva Zivila.
Crpalka se ustavi v trenutku, ko
spustite tipko.

¢ Preventivni zbiralnik teko€ine

S senzorjem za varno

vakuumiranje vlaznih Zzivil.

Dvojni varilni trak z aktivnim
merjenjem temperature.
Prihranek ¢asa in energije pri
vec zaporednih ciklih.

Funkcija za hitro mariniranje
v posodi - zdruZljivo s Provac
360 setom za mariniranje na str.
7 (set ni vkljucen ob nakupu).
Funkcija za vakuumiranje
Statusovih vakuumskih pripo-
mockov.

Vakuumski kanal dolZine 36 cm
omogoca vakuumiranje dveh
manjSih vreck hkrati.

Status Stiki - inovativna reSitev
za enostavnejSe nameScanje
vreck.

5 LET
GARANCLE

* Nazivna moc: 400 W.
« Zivljenjska doba: 40.000 ciklov
vakuumiranja.

Bogat zacetni set vkljucuje:
* profesionalni vakuumski aparat
Provac 360
e 5 vakuumskih vreck
200 x 280 mm
5 vakuumskih vreck
120 x 550 mm
e 1 folijo v roli 280 x 3000 mm
e 1 folijo v roli 350 x 3000 mm
* 5 lepilnih trakov Status Stiki
e rezilo za rezanje folije
* prikljucek za vakuumiranje
posod

EAN: 3831091705348

STATUS
STIKI™

INOVATIVNA RESITEV ZA
VARCEVANJE Z VRECKAMI IN
ENOSTAVNEJSE NAMESCANJE

VRECKE V VAKUUMSKI
KANAL.

patentirana reSitev

* Veckrat uporaben lepilni
trak za ekonomicno uporabo
vreck.

* Enostavna uporaba.

e Zdruzljiv z vsemi Statusovimi
vakuumskimi aparati.

Set vkljucuje:
* 5 obojestransko lepljivih trakov

PROVAC 360
SET ZA
MARINIRANIJE

2-DELNI

EAN: 3831091707298

PRIHRANITE CAS IN MARINIRAJTE V
SAMO 18 MINUTAH!

e ZdruZljiv z vakuumskima
aparatoma Provac 360
in Solid 300.

* Povezite aparat in posodo
ter pritisnite tipko Marinator.
Funkcija za hitro mariniranje je
popolnoma samodejna.

¢ Meso in ribe se v vakuumu
marinirajo hitreje, ker vakuum
odpre pore Zivil. Marinada
prodre hitreje in globje.

Set vkljucuje:

e kvadratno vakuumsko posodo, 2 |

 poseben prikljucek, ki omogoca
kreiranje in popuSCanje vakuuma

EAN: 3831091707304



SOLID 300

POLPROFESIONALNI
APARAT ZA VAKUUMIRANJE

HOME 280

VAKUUMSKI APARAT

ZANESLJIV VAKUUMSKI APARAT ZA
VSAKODNEVNO UPORABO.
PAMETNO IN VARNO SHRANJEVANJE
S SENZORJEMA ZA TEKOCINO
IN PREGREVANJE.

ZA MANJSE PROFESIONALNE KUHINJE,
KI ZELIJO KAKOVOSTNO SHRANITI
SKRBNO PRIDELANA ZIVILA.
Z NAPREDNIMI FUNKCIJAMI VAKUUMIRANJA
IN MARINIRANJA, A MANJSI OD VELIKIH
PROFESIONALNIH APARATOV.

Profesionalne funkcije za
kakovostno shranjevanje vseh o
vrst Zivil (suhomesni izdelki, siri,

ribji izdelki ipd.)

¢ Avtomatsko vakuumiranje
za Cvrsta in suha Zivila brez o
obveznega zaklepanja pokrova.

* Roéno pulzno vakuumiranje

za vlazna in obcutljiva Zivila. .
Crpalka se ustavi v trenutku, ko
spustite tipko.

¢ Preventivni zbiralnik o
tekocine s senzorjem za varno
vakuumiranje vlaznih Zivil. .

¢ Dvojni varilni trak s
spremenljivim ciklom
varjenja. Vsak zaporedni cikel .
je nekoliko krajsi, zato prihranite o
Cas in energijo.
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Funkcija za hitro mariniranje
v posodi - zdruZljivo s Provac
360 setom za mariniranje

na str. 7 (set ni vkljucen ob
nakupu).

Funkcija za vakuumiranje
Statusovih vakuumskih
pripomockov.

Vakuumski kanal dolZine 30 cm
omogoca vakuumiranje dveh
vreck za salame hkrati.
Integriran kanal za folijo v roli in
rezilo za folijo.

Status Stiki - inovativna reSitev
za enostavnejSe nameScanje
vreck med vakuumiranjem.
Nazivna mo¢: 400 W.

Zivljenjska doba: 20.000 ciklov
vakuumiranja.

Bogat zacetni set vkljucuje:
e polprofesionalni vakuumski
aparat Solid 300
* 3 vakuumske vrecke
200 x 280 mm
* 3 vakuumske vrecke
280 x 360 mm
e 1 folijo v roli 200 x 1500 mm
e 1 folijovroli 280 x 1500 mm
5 lepilnih trakov Status Stiki
e rezilo za rezanje folije
e prikljucek za vakuumiranje
posod

EAN (O :3831091709247
EAN @D : 3831091709322

dvojna érpalka

dvojni varilni trak

podtlak do -800 mbar

¢rpalni volumen 22 I/min

senzor za tekocino

funkcija za mariniranje

Z enostavnimi funkcijami

za kakovostno shranjevanje
tedensko nakupljenih Zivil ali
za vsakodnevno vakuumiranje
manjsih kolicin hrane.

* Avtomatsko vakuumiranje
za Cvrsta in suha Zivila brez
zaklepanja pokrova.

* Roéno vakuumiranje za mehka

invlazna Zivila s start/stop
funkcijo.
* Tiho delovanje med varjenjem.

Senzor pregrevanja

(slika 1 spodaj).

Preventivni zbiralnik
tekoéine s senzorjem za varno
vakuumiranje vlaznih zivil

(slika 2 spodaj).

Funkcija za vakuumiranje
Statusovih vakuumskih
pripomockov (slika 3 spodaj).

Max. Sirina vrecke je 280 mm.

Nazivna mo¢: 210 W
Zivljenjska doba: 20.000 ciklov
vakuumiranja.

Zacetni set vsebuje:
¢ vakuumski aparat Home 280
* 3 vakuumske vrecke
200 x 280 mm
e 3 vakuumske vrecke
280 x 360 mm
e 1 folijo vroli 200 x 1500 mm
e 1 folijovroli 280 x 1500 mm
¢ 5 lepilnih trakov Status Stiki
e rezilo za rezanje folije
e prikljucek za vakuumiranje
posod

EAN  (: 3831091709384
EAN @@): 3831091709407

podtlak -750 mbar

—\

(—]

=,
¢rpalni volumen 14 I/min @

senzor za tekocino




Idealen za tiste, ki Zelijo vpeljati
vakuum v svojo (profesionalno)
kuhinjo. Enostaven za uporabo.

¢ Avtomatsko vakuumiranje za
¢vrsta in suha zivila.

¢ Roé¢no vakuumiranje za vlazna
in obcutljiva Zivila.

* Funkcija za vakuumiranje
Statusovih vakuumskih pripo-
mockov.

¢ Enojna Crpalka.

¢ Dolzina vakuumskega kanala:
280 mm.

¢ Nazivna moc: 200 W.

« Zivljenjska doba: 10.000 ciklov
vakuumiranja.
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Zacetni set vkljucuje:

vakuumski aparat HV500

3 vakuumske vrecke

200 x 280 mm

3 vakuumske vrecke

280 x 360 mm

1 folijo v roli 200 x 1500 mm
1 folijo v roli 280 x 1500 mm
rezilo za rezanije folije
prikljucek za vakuumiranje
posod

HV500

VAKUUMSKI APARAT

B

EAN: 3831091700077

MANJSI, A ZANESLJIV
IN HITER.

podtlak do -750 mbar

¢rpalni volumen 14 I/min

OO

PRIMERJALNA TABELA TEHNICNIH PODATKOV APARATOV ZA VAKUUMIRANJE

PROVAC 360

SOLID 300

HOME 280

HV500

Dolzina: 510 mm

Dolzina: 416 mm

Dolzina: 418 mm

Dolzina: 340 mm

Mere Sirina: 288 mm Sirina: 265 mm Sirina: 200 mm Sirina: 170 mm
Visina: 137 mm ViSina: 118 mm Visina: 99,6 mm Visina: 90 mm

Teia ca. 8,9 kg ca.b,1kg ca. 3,4 kg ca. 2,8 kg

Vakuumska moé | - 900 mbar - 800 mbar - 750 mbar - 750 mbar
230V~, 50/60 Hz 230V~, 50 Hz 220-230V~, 50/60 Hz 230V~, 50 Hz

Motor

Avtomatska prekinitev v
primeru pregrevanja.

Avtomatska prekinitev v
primeru pregrevanja.

Avtomatska prekinitev v
primeru pregrevanja.

Avtomatska prekinitev v
primeru pregrevanja.

Zivljenjska doba

40 000 ciklov vakuumiranja

20 000 ciklov vakuumiranja

20 000 ciklov vakuumiranja

10 000 ciklov vakuumiranja

Nazivna mo¢ in

400 W, 230-250 V~

400 W, 230-240 V~

210 W, 220-230 V~

200 W, 230 V~

napetost
Crpalni volumen 30 litrov/min 22 litrov/min 14 litrov/min 14 litrov/min
Crpalka dvojna dvojna enobatna enobatna
Prostor za folijo
. ne da ne ne

znotraj aparata
Maksimalna Sirina | 566 1o 300 mm 280 mm 280 mm
vrecke
Integrirano

. .. ne da ne ne
rezilo za folijo
Pozitiven test
vzdrzljniostl da da da da
embalaze
(drop test)

11



KAPACITETA
PROIZVODNJE

VAKUUMSKE
VRECKE IN FOLLJE
V ROLI

NEPREPUSTNE, VARNE ZA ZIVILA, SE NE NAVZEMAJO OKUSA IN
VONJA, ZA VECKRATNO UPORABO IN PRIMERNE
ZA SOUS VIDE KUHANJE.
NAREJENE IZ:
- POLIAMIDA PA (zagotavlja neprepustnost)
- POLIETILENA PE (zagotavlja kakovosten var)

Med 2022 in 2025 smo oddelek folije
preselili v obnovljene prostore ter vzpostavili
novo organizacijo dela.

Z novimi stroji dopolnjujemo tudi
ponudbo. V 2025 so kapacitete
cca 90.000 vreck za
vakuumiranje na dan.

DEBELINA FOLLJE:
100 pm v gladkem sloju
120 pm v rebrastem sloju

Lov)

Q’& brez BPA

oo

primerne za Sous Vide kuhanje

uporabne z vsemi kakovostnimi znamkami vakuumskih aparatov

ZAKA)
UPORABLIJATI
STATUSOVE
VAKUUMSKE
VRECKE IN
FOLLJE V ROLI?

Neprestano izpopolnjevanje
proizvodnje zagotavlja
maksimalno uéinkovitost vsake
vrecke in folije v roli.

KER SO VAKUUMSKO
SHRANJENA ZIVILA TUDI
PO POL LETA IN DLJE
ENAKA KOT NA DAN
SHRANJEVANJA.

Kakovost vakuumskih vreck
dolocajo trije dejavniki: debelina,
kombinacija materialov ter viSina in
oblika rebrastega profila.

Debelina vrecke.

Statusove vrecke so debele 100 pm
v gladkem in 120 um v rebrastem
sloju.

STRUKTURA
VRECKE

zunanja neprepustna plast,
poliamid - debelina 20 pm

Kombinacija materialov vpliva
na neprepustnost vrecke. Poliamid
zagotavlja neprepustnost za kisik
(oksidacija), ki je eden izmed
glavnih vzrokov kvarjenja hrane.
Polietilen zagotavlja kakovosten
var. V primerjavi s konkurenénimi
vreckami imajo Statusove
vakuumske vreCke najdebelejsi
sloj poliamida (20 pm), zato so
najboljSa izbira za shranjevanje
Zivil.

Visina rebrastega profila doloca
kakovost procesa vakuumiranja.
Statusove vakuumske vrecke imajo
vsaj 0,2 mm visok rebrast profil. To
zagotavlja ucinkovito vakuumiranje
invarjenje v 1. in 50. zaporednem
ciklu vakuumiranja. TanjSe vrecke
se uspesno zavakuumirajo le v prvih
10 ciklih, nato pa niti z najboljSimi
vakuumski aparati ne morete vec
doseci primernega podtlaka.

Vzorec rebrastega profila

pripomore k ucinkovitemu
odstranjevanju zraka iz vrecke.

- debelina 80 pm

zunanja neprepustna plast,

poliamid - debelina 20 pm

notranja plast, polietilen

notranja narebrena plast,
polietilen - debelina 100 pm

KER SO ODLICNE ZA SOUS
VIDE KUHANJE.

Zadnije raziskave kazejo, da je
polietilen eden izmed najbolj varnih
materialov za shranjevanije Zivil.
VreCke so brez BPA in odporne na
visoke temperature pri Sous Vide
kuhanju; do 12 urna 75 °C,

do 6 urna 80 °C, do 15 min

na 100 °C.

KER SO PRIMERNE

ZA UPORABO Z VSEMI
BOLJSIMI VAKUUMSKIMI
APARATI.

Testirali smo vakuumske aparate
Status, Besser Vacuum, Tre Spade
Takaje, Reber, Foodsaver, La.va,
Zepter VacSy, Gorenije, Profi Cook,
Caso Germany in Laica.

KER NENEHNO
1ZPOPOLNJUJEMO
PROIZVODNO
TEHNOLOGLO.

Stroje za proizvodnjo vakuumskih
vreck izpopolnjujemo vsako leto.
Materiali za proizvodnjo vreck
so evropskega porekla in imajo
vse potrebne certifikate za stik
s hrano.

MARINIRANJE IN MOKRO
STARANJE MESA V
VAKUUMU.

Materiali Statusovih vakuumskih
vreCk omogocajo odli¢no zavarjeno,
neprepustno in higieni¢no okolje
za mariniranje in staranje mesa v
kontroliranem okolju. Varno pred
vplivom kisika in bakterij. Rezultati
bodo zagotovo zadovoljili vsa vasa
pricakovanja.

Potrebujete vakuumske
vrecke ali folije po meri?

V svojo ponudbo smo vkljucili dimenzije in
pakiranja vreck, ki so se po nasih izkuSnjah

izkazala kot najbolj primerne glede na

povpraSevanje na trgu.

Nasi strokovnjaki so pripravljeni na izziv, ¢e

potrebujte kakSne posebne mere ali

pakiranje vreck.

&
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RAZPOLOZLJIVI SETI VAKUUMSKIH VRECK IN FOLLJ V ROLI

GASTRONORM
VAKUUMSKI
POKROVI
NADGRADITE SVOJE OBSTOJECE
Velikost ManjSe vakuumske vrecke, Vecje vakuumske vrecke, Vakuumske vrecke za salame, GN POSODE V VAKUUMSKE IN
200 x 280 mm, 280 x 360 mm, 120 x 550 mm, PODALJSAJTE OBSTOJNOST
40-in 100-delni set 25-in 100-delni set 30-in 100-delni set ZIVIL NA NARAVEN
EAN 3831091700015 3831091700022 3831091700039 Ll
EAN (100 set) | 3831091705409 3831091705416 3831091705423
Prihranite denar: * Visokokakovostni materiali
* Kupite vedja, ugodnejsa brez BPA: pokrov iz tritana edinstvena resitev na svetu
pakiranja in shranite Zivila za dlje Eastman in silikonski ventil.
¢asa (npr. sest?ving za o ¢ Popolnoma prpzqrni.zg lazji primerno za zamrzovalnik %
solato, zamrznjeno jagodicevje). pregled shranjenih Zivil.
* PodaljSajte obstojnost hrane v * 6 velikosti.
Velikost 0Zja folija v roli za vakuumiranije, Sirsa folija v roli za vakuumiranje, Folija v roli za vakuumiranje salam, vakuumu in je ne mecite v smetl. : Vakuumlranjve 2 gastro primerno za pomivalni stroj
200 x 3000 mm, 280 x 3000 mm, 120 x 3000 mm, o . vakuumsko Crpalko BVP300
) ) ) NajboljSe za vas in vaSe goste: ali Statusovimi vakuumskimi - - s
4-delni set 3-delni set 5-delni set e . . ne absorbirajo vonjav in barv iz Zivil
* Sezonska Zivila shranite za 4-krat aparati.
EAN 3831091700046 3831091700053 3831091700060 dije.
 Jedi pripravite vnaprej in brez BPA
ohranite hranljive vrednosti. >
 Shranite ostanke jedi za Statusovi GN pokrovi
naslednji dan, brez Sirjenja so kompatibilni z veéino
neprijetnih vonjav. GN posod na trzigéu.
- — — — - - — Okolju pruazno:. ) Testirali smo jih z gastronorm
Velikost Vrecke za vakuumiranje XL, Vrecke za vakuumiranje XL, Folija v roli za vakuumiranje XL, * GN vakuu.msk| F_>0_|_<r0VI S0 posodami znamk Metro, Mori,
350 x 400 mm, 350 x 400 mm, 350 x 3000 mm, enkra.tpa. investicija. ) Ozti, Inox Macel, Ronda.
25-delni set 100-delni set 3-delni set ZmanjSajte uporabo folije
EAN 3831091707311 3831091707328 3831091707335 2a enkratno uporaho. prozno trpezen
silikonsko silikonski transparenten
tesnilo ventil tritan

Velikost 1/1 1/2 1/3 1/4 1/6 1/9
(534 x 329 mm) (325 *x 265 mm) (325 176 mm) (265 x 162 mm) (176 x 162 mm) (176 x 108 mm)
EAN 3831091708967 | 3831091708738 | 3831091708745 | 3831091708752 | 3831091708769 | 3831091708776
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Vakuumski pokrovi v barvah za lazjo  * Vakuumiranje z gastro

organizacijo po HACCP standardih. vakuumsko ¢rpalko in z vsemi

* Mere posod so prilagojene vakuumskimi aparati.
profesionalnim kuhinjam

GASTRO
VAPKol’sl’oMDsEKE (22,5cmx 22,5 cm). HACCP sledenje: PP POKROV
¢ Popoln izkoristek tora: ¢ Oznak | litrih i
dogaepamhposodeney  quarth. ZA GASTRO
VAKUUMSKE
POSODE

drugo in polnih ene na drugo.
¢ Narejeno iz kakovostnih in

trpeznih materialov Xarec nevtralni barvi.

(posode) in Eastman tritan™ ¢ HACCP nalepke za na posode.

(pokrovi). - —

¢ Pokrovi so v Sestih barvah, ki
ustrezajo kategorijam hrane, in v

SHRANJEVANJE NA VISJEM NIVOJU.
OHRANITE SVEZINO IN ORGANIZIRAJTE
PREDPRIPRAVLJENE SESTAVINE
ALI VISEK ZIVIL PO HACCP
STANDARDIH.

KO ZELITE ZIVILA NEPREPUSTNO
SHRANITI, A NIMATE CASA
VAKUUMIRATI.

GASTRO

ELEKTRICNA

VAKUUMSKA
CRPALKA

IZJEMNO MOCNA IN PRAKTIENA CRPALKA
ZA VAKUUMIRANJE VELIKIH POSOD.
DELUJE BREZ KABLOV IN DODATNIH

PRIKLJUCKOV.

izjemno mocna v

¢rpalni volumen 24 I/min @

% primerno za zamrzovalnik
primerno za pomivalni stroj

brez BPA

© zloZljive ena na drugo in ena v drugo
=k

ZdruZljiva s Statusovimi gastro
vakuumskimi posodami in GN

pokrovi.
* Izjemno mocna litij-ionska
baterija.
¢ Oblikovana, da se lepo prilega
roki.
¢ 0Ob povpraSevanju na voljo tudiv
Gastro vak. [ d
2 litra 4litre 6 litrov 8 litrov 10 litrov beli barvi.
posoda
EAN 3831091709445 | 3831091709452 | 3831091709469 | 3831091709476 | 3831091709483 Na voljo v barvah:
Gastro pokrov Q O () () @) () () o))
EAN vakuumski 3831091708165 | 3831091709544 | 3831091709490 | 3831091709537 | 3831091709506 | 3831091709513 | 3831091709520 EAN .:3831091707953
EAN PP pokrov 3831091709254 | 3831091709605 | 3831091709551 | 3831091709599 | 3831091709568 | 3831091709575 | 3831091709582
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PRIMERJALNI TABELI SHRANJEVANJA ZIVIL 3

Shranjevanje V HLADILNIKU

GASTRO

vvakuumu I 1O dni
VAKU u MSKI Kuhana hrana brez vakuuma I 0 dneva
. v vakuumu I G dni
ZAMASKI ZA VINO e —
Kuhano meso vvakuumu I | i
13-DELNI SET brez vakuuma I 4 dni
L. v vakuumu I 5 dni
SveZe ribe
brez vakuuma I ) dneva
OHRANITE KAKOVOST ODPRTE STEKLENICE a : L v vakuumu I 30 G
VINA DO 4-KRAT DLJE. GOSTOM VEDNO : ‘ Trdi siri brezvakuuma N 10 dni
NATOCITE KOZAREC VRHUNSKEGA _— i siri v vakuumu A — 15
VINA : ’ Mehki siri brez vakuuma I 7 dni
: . I vvakuumu I () ini
Svezazelenjava o \apuuma NS 5 dni
- i v vakuumu o ————
SveZa zelisca brez vakuuma I 3 dni
Opran lat v vakuumu I 3 dni
prana solata brez vakuuma I 3 dni
Sveze sadje vvakuumu ———————————————————————
brez vakuuma I S dni
primerno za pomivalni stroj Sladice v vakuumu I {5 i

brez vakuuma I 5 dni

Shranjevanje VZAMRZOVALNIKU

. vvakuumu I 13 miesecey
Poskrbite, da vino ostane aromatic- Sveze neso brezvakuuma I G 1cscey
no in okusno, tudi ¢e vasi gostje MI v vakuumu I 12 mesecev
’ eto meso
. . brez vakuuma I 4 mesece
narocijo le en kozarec vina.
Perutnina vvakuumu I 18 meseceV
brez vakuuma I 6 mesecev
3 Zavakugmlrajte z nekaj potegl Ribe vvakuumu I 1S mesecev
Crpalke in kakovostno shranite brezvakuuma N G mesecev
vino za naslednie goste.2 . . vvakuumu I 0/ mesecev
jeg Svezazelenjava | o, yna S 3 csecev
L v vakuumu I, 24 meseceV
Set vkljucuje: Gobe brezvakuuma S S mesccev
¢ 12 vakuumskih zamaSkov e @ [ Zelisé v vakuumu I 12 mesecev
v sivo-beli barvi elisca brez vakuuma I /4 mesecev
8 B .. vvakuumu I 13 mesecey
* rocno vakuumsko Erpalko Pekarski proizvodi o, i uuma I mescoev
Kavna zrna vvakuumu I 13 mesecey

brez vakuuma I 6 mesecev

EAN: 3831091708257

3 Po podatkih Statusovega razvojnega oddelka. V preglednici je naveden
le priblizen ¢as trajanja, ker je ta odvisen od zaCetnega stanja (svezine) in
nacina priprave Zivil.

Izhajamo iz shranjevanja zivil na temperaturi +3 °C / +5 °C v hladilniku
in -18 °C v zamrzovalniku.

2 Vakuumski zamaski niso primerni za shranjevanje gaziranih pijac.
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REZALNIK
REZINAR

IZJEMNO REZILO V-OBLIKE 1Z
NERJAVECEGA JEKLA, KI
NAREZE TUDI SUHOMESNE
IZDELKE!

c izjemno ostra rezila

Hitro in enakomerno nareze vse
vrste hrane: zelenjavo in sadje, trde
sire, trdi kruh, suho salamo ipd.

e S prirocnim varnostnim drzalom
za rezanje okroglih Zivil.
Varnostno zaklepanje med
shranjevanjem in ¢iS¢enjem.
Nastavitev debeline rezanja: od
1do 6 mm.

Odlikuje ga rezilo iz enega dela,
ki preprecuje, da bi se zivila
zatikala na sredini rezila.

EAN () : 3831091701043

STATUS - IZVIRNI
PRIPOMOCKI

Blagovna znamka Status - izvirni
hiSni pripomocki se je rodila leta
2004. Doma, v Sloveniji, in na
HrvaSkem smo vodilni proizvajalec
aparatov za vakuumiranje. Nasa
vizija je biti med 5. najboljSimi na
svetu.

Skozi leta ostajamo zvesti svoji
misiji razvijati kakovostne
izdelke, ki olajSajo delo nasih
uporabnikov ter jim prihranijo
¢as in denar.

STATUSOVCI

Statusovci smo ekipa 50

predanih, delovnih in kreativnih
posameznikov. Radi re¢emo, da
smo skupek razli¢nih spretnosti,
izkuSen;j in oddelkov - vse, kar imajo
velika podijetja, a smo kot majhni
toliko bolj prilagodljivi.

Pripravljeni smo se ugiti in soo€iti z
izzivi na razlicnih podrogjih.

ZAVZEMAMO SE
ZA VISOKO KAKOVOST IZDELKOV,
KI POENOSTAVIJO VASE ZIVLJENJE.

IZBERITE ZANESLJIVEGA POSLOVNEGA
PARTNERJA IN NAJBOLJSO PODPORO.

RAZMISLJAJTE DOLGOROCNO,
IZBERITE STATUS.

Skupaj z dolgoro¢nimi
strateskimi poslovnimi partnerji
in kooperanti poskusamo biti
vedno boljsi.



PRODAJA IZDELKOV V
40 DRZAVAH SVETA.

Ponosni smo, da smo
distribucijsko mrezo razsirili
po vsem svetu in hvalezni

za dolgoroéna poslovna
partnerstva.

Statusove izdelke najdete

v 40 drzavah (glej zemljevid):

* 85 % v Evropi,

e 5% v Aziji,

* 5% v Avstraliji in Novi Zelandiji,
* 5%vVZDA.

RAZISKAVE IN RAZVO..

Uporabniki imate pomembno vlogo
pri procesu razvoja. Novi izdelki

S0 narejeni po natancnih analizah
trga ter povpraSevanjih nasSih
uporabnikov prek vseh kanalov
komuniciranja.

PROIZVODNJA.

Proizvodnjo orodij razvijamo
samostojno ali s pomocjo
kooperantov. Pri nabavi materialov
nas vodi kakovost in dolgotrajnost
uporabe.

Z veCino kooperantov nas druzi
dolga poslovna pot. U¢imo se in
rastemo skupaj. Medtem ko so
sestavni deli izdelkov izdelani

izven podjetja, se montaza izvaja

v podjetju po vnaprej predpisanih
standardih kakovosti, ki se sproti
preverjajo. Folije in vrecke za
vakuumiranje izdelujemo na sedezu
podjetja v Metliki.

SKRB ZA KUPCE -
SERVIS IN PONAKUPNA
STORITEV.

S poslovnimi partnerji in
distributerji si izmenjujemo izkuSnje
- pred- in ponakupne aktivnosti ter
jih podpiramo z marketinSkimi in
prodajnimi aktivnostmi.

Brezplacna servisna Stevilka je na
voljo vsem konénim kupcem. Preko
nje sodelavki z veseljem resita
vsakrSen izziv ali nejasnost.

NaSa spletna stran vsebuje veliko
video napotkov, trikov in nasvetoy,
ki kon¢nemu uporabniku pomagajo
pri izbiri ob nakupu ali pa pri
uporabi in vzdrzevanju izdelkov.

STATUSOV RAZVOJNI,
PROIZVODNI TER
PRODAJNI PORTFOLIO.

LASTNE BLAGOVNE ZNAMKE:
Nasa najpomembnejsa in
najsirSa produktna skupina.
Izdelke redno izboljSujemo in jih
dopolnjujemo z novimi. V 2025 so
nase blagovne znamke Status -
izvirni pripomocki, Easytiler in
Ardeo.

IZDELKI ZA DRUGE BLAGOVNE
ZNAMKE: Najpogosteje so razliCica
obstojecih Statusovih izdelkov.
Razvijamo jih sami ali v sodelovanju
s poslovnimi partnerji (tudi z zelo
zvenecimi imeni v panogi).

RAZVOJ ZA ZNANE POSLOVNE
PARTNERJE -V TESNEM
SODELOVANJU V VSEH FAZAH
RAZVOJNEGA PROCESA:

Srecamo se bodisi z izzivom, ki ga
potrebno resiti, ali pa z Ze oblikovano
idejo, ki ima tezave pri izvedbi.

NasSe reSitve so ponavadi celostne
- od ideje in tehnicne reSitve do
marketinSkega ter prodajnega
nacrta. Kljub temu da vecine niv
Statusovem prodajnem programu
ali referencah, radi sodelujemo pri
tovrstnih projektih, saj se iz njih
veliko naucimo.

VRHUNSKA KAKOVOST
IZDELKOV IN
GARANCLA.

Zavzemamo se za visoko kakovost

izdelkov. Zato nudimo:

* 5 let garancije za profesionalni
vakuumski aparat Provac 360,

3 leta garancije na vakuumska
aparata Solid 300 in Home 280
ter na neelektricne pripomocke,

2 leti garancije za vakuumske
aparate, elektricne vakuumske
¢rpalke, Sous Vide kuhalnik,
suSilnik sadja in Ardeo
elektronski plamen.

TRAJNOST IN KROZNO
GOSPODARSTVO.

MANJ ZAVRZENE HRANE IN
PRIJAZNO DO OKOLJA.

Z investicijo v kakovostne reSitve
shranjevanja ter dolgoletno
uporabo ne le podaljSamo kakovost
hrane, pa¢ pa zmanjSamo tudi
koli¢ino embalaze za enkratno
uporabo.

VARNO ODSTRANJEVANJE
ELEKTRICNIH IZDELKOV.
Status je od ustanovitve ¢lan ZEOS
skupine za razgradnjo elektricne
in elektronske opreme. Loceno
zbiramo odpadne materiale in jih
recikliramo, kolikor to dopusca
proizvodni proces v panogi ali
uporabimo za druge namene.

Materiali, ki jih uporabljamo, so
skrbno izbrani in zagotavljajo dolgo
Zivljenjsko dobo izdelkov.

Prav tako panoga razvija materiale,
ki jih bo mogoce reciklirati in
ponosno lahko re€emo, da smo
med prvimi, Ki jih testiramo.

SOLARNA ENERGLJA.

S postavitvijo fotovoltaicnih celic na
nasSo novo streho leta 2022 smo Se
korak blizje k samooskrbi.

DRUZBENA
ODGOVORNOST.

Ker Zivimo in delamo v majhni
skupnosti, pomagamo, kolikor
lahko; tako finanéno kot materialno
ter z udelezbo na kulturnih,
druzbenih in Sportnih prireditvah.

Po najboljsih moceh se trudimo
doprinesti h kakovosti Zivljenja v
nasem malem mestu ter razvoju
regije.



STATUS d. o. 0. Metlika
Ulica Belokranjskega odreda 19
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Kontakt:
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